Kleber

Nicht genannt werden dirfen:

Sekundarstruktur

Nicht genannt werden duirfen:

Gliadin raumlich
Glutenin Anordnung
Feuchtkleber Aminosaure
Trockenkleber a-Helix
Klebeeiweil B-Faltblatt
Gelatine Denaturieren

Nicht genannt werden duirfen:

Nicht genannt werden dirfen:

Geliermittel Gerinnen
Protein Leichter verdaulich
Tierisch Erhitzen
Kollagen pH-Wert
Knochen Protein
Primarstruktur Biologische Wertigkeit

Nicht genannt werden dlirfen:

Reihenfolge
Sequenz
Aminosaure
Proteinstruktur

Protein

Nicht genannt werden dtirfen:
Hilhnerei
Essenziell
Pflanzlich
Tierisch

Aminosaure




Kasein

Nicht genannt werden dirfen:

Emulsion

Nicht genannt werden duirfen:

Lab Gemisch
Milch Emulgator
Kase Fett

Gerinnen Wasser
Eiweil Milch
Pentosane Agar-Agar

Nicht genannt werden duirfen:

Nicht genannt werden dirfen:

Roggenmehl Japanische Gelatine
Gliadin Polysaccharid
Glutenin Geliermittel
Klebeeiweil Algen
Quellstoff Verdickungsmittel
Lezithin Malzzucker

Nicht genannt werden dlirfen:

Emulgator
Emulsion
Eigelb
Ei

Mayonnaise

Nicht genannt werden dtirfen:
Doppelzucker
Maltose
Disaccharid
Traubenzucker

Glykose




Saccharose

Nicht genannt werden dirfen:

Doppelzucker
Fruktose
Glukose

SuB

Haushaltszucker

Rauchpunkt

Nicht genannt werden duirfen:
Fett
Rauchen
Heif3
Zersetzen
Ol

Starke

Nicht genannt werden duirfen:

Ungesattigte Fettsaure

Nicht genannt werden dirfen:

Polysaccharid Omega-3-Fettsaure
Vielfachzucker Doppelbindung
Kartoffel Omega-6-Fettsaure
Getreide Ol
Traubenzucker Flissig
Nahrstoff Puderzucker

Nicht genannt werden dlirfen:

Kohlenhydrate
Fette
EiweiBe
Energie

Vitamine

Nicht genannt werden dtirfen:
Staubzucker
Zermahlen
Kristallzucker
Zuckerguss

Glykose




Milchhaut

Nicht genannt werden dirfen:

Karotin

Nicht genannt werden duirfen:

Eiweil rot
Protein Farbstoff
Gerinnen Karotte/Mohre
Albumin Vitamin A
Globuline Fettl6slich
Eischnee Sauerteig

Nicht genannt werden duirfen:

Eiweil
Eiklar

Aufschlagen

Nicht genannt werden dirfen:
Triebmittel
Backwaren

Roggenteig

Mucin-Eiwei3 Milchsaurebakterien
Luft Pentosane
Lab Enzym

Nicht genannt werden dlirfen:

Kase
Enzym
Rindermagen
SuBmilchkase

Gerinnen

Nicht genannt werden dtirfen:
Protein
Verdauung
Spalten
Waschmittel

Biokatalysatoren
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